Bruschetta Gewlirzzubereitung

Nicht nur als mediterraner Brotaufstrich. Ideal auch zum Wirzen von Pastagerichten, Saucen, Pizza, Gemuse, Auflaufen, Tomaten,
Salaten, Kase und Quark und Dip. Hervorragend als Pesto: Einfach mit Wasser und gutem Olivendl anriihren - fertig! Nach
Belieben mit Mandeln, Parmesan-, Frischkase oder auch geschnittenen Oliven verfeinern. Auf getoastetem Ciabatta Brot anrichten.
Buon Appetito!

¢ Mediterranes Pesto zum einfachen & schnellen Anriihren mit Wasser und gutem Olivendl
¢ Sonnenverwdhnte, fruchtige Tomaten in Verbindung mit einer harmonischen Krauternote
e Intensives Aroma und milder Geschmack

e Premiumqualitat

e Abziehbares Etikett

Gewiirze/- mischungen sind oft hygroskopisch, sprich feuchtigskeitshindend. So auch unser beliebtes Bruschetta. Wir empfehlen,
diese Gewiirzzubereitung luftdicht und dunkel zu lagern und weisen daraufhin, dass ein Verklumpen der Mischung keinen
Qualitatsmangel darstellt. Wir verzichten bewusst auf industrielle Rieselhilfen und empfehlen das Gewiirz ggf. vor Gebrauch mit
einer Gabel aufzulockern um es verwenden zu kénnen.

Zum Produkt

N&ahrwerte

Unzubereitet pro 100 g

Brennwert kj 1195.90 kj
Brennwert kcal 285.00 kcal
Fett 3.80¢9

davon gesattigte 0.70 ¢

Fettsauren

Kohlenhydrate 39.80¢g
davon Zucker 34.60 g
Ballaststoffe 17.80¢g
Eiweil3 13.20 g
Salz 6.00 g
Natrium 0.00 g

Brdenple Company


https://www.gewuerze-boomers.de/detail/1313e5943e6e45b4a227df4686269af1

