Pul Biber Gewirzzubereitung

Eine hervorragend scharfe Gewiirzzubereitung nicht nur fur die tirkische und arabische Kiiche! Pul Biber hat auch die Bezeichnung
"Seidenchilipfeffer", wiirzt Déner Gerichte, Kebab, Kurzgebratenes und Grillfleisch, Hackfleisch-, Lamm-, Gefligel-, Fisch- und
Gemiisegerichte. Marinaden, Rote Linsensuppe, franzésische Kartoffelsuppe, Saucen, Salate, Schafskase, Haydari, eine tirkische
Kasecreme, Joghurtsaucen und -dips.

Zum Produkt

Nahrwerte
Unzubereitet pro 100 g

Brennwert kj 1613.00 Kj
Brennwert kcal 388.10 kcal
Fett 20.00 g

davon gesattigte 3.30¢g

Fettsauren

Kohlenhydrate 29.40¢
davon Zucker 27.60 g
Ballaststoffe 0.00¢g
Eiweil3 11.00g
Salz 3.60 g
Natrium 0.00¢g

Example Company

Seite 1


https://www.gewuerze-boomers.de/detail/432e1a3ed319460d8d5f959835cfc1a1

