Arrabbiata Gewlrzzubereitung

Fur scharf-wirzige Pastagerichte, Tomaten- und Hackfleischsaucen, ideal zum Wiirzen und Verfeinern von sudlandischen Suppen,
Salaten, Antipasti und zum Einlegen von Schafskéase. Arrabbiata wird fur die Zubereitung einer etwas schéarferen Tomatensauce
verwendet. Nach Belieben in die Sauce einriihren und etwas mitkochen lassen, damit die Gewurze ihr Aroma entwickeln kdnnen.
Buon Appetito!

o Fir scharf-wiirzige Pastagerichte, Tomaten- und Hackfleischsaucen

e Perfekt zum Einlegen von Antipasti und (Schafs-) Kéase

e Abgerundete Zubereitung mit Chili und Knoblauch fiir ein pikantes Geschmackserlebnis

e Premiumqualitat

e Abziehbares Etikett

Zum Produkt

N&ahrwerte

Unzubereitet pro 100 g

Brennwert kj 954 kj
Brennwert kcal 228 kcal
Fett 59

davon gesattigte 09g¢g

Fettsuren
Kohlenhydrate 32¢9
davon Zucker 23¢9
Ballaststoffe 0g
Eiweil3 129
Salz 10¢g
Natrium 0g
Allergene
Sellerie Ja

Zusatzliche Informationen

Zutaten

Chili, Knoblauch, Tomaten, Karotten, SELLERIEblatter, Meersalz, Mischpilzgranulat (Butterpilze, Shiitake).
Inverkehrbringer

Boomers Gourmet Andreas Boomers e.K., Langenfelde 39, 23611 Bad Schwartau

Brdenple Company


https://www.gewuerze-boomers.de/detail/8338960fdf1f400198465b19ab01e8ce

